Fiche de formation - Lunch debat -
Opleidingsfiche

21/11/25 - 12h 14h30
Food Safety
Center

<2BFSO

ORGANISATION BELGE POUR LA
SECURITE DE LA CHAINE ALIMENTAIRE



Datum

Vrijdag 21 november 2025 van 12u tot 14u30
12u: lunch met sandwiches
12u30: presentaties en debat

Locatie
FAVW - Kruidtuinlaan 55,
verdieping 0, interpretingroom

1000 Brussel

Of via webinar (deelnemers ontvangen een dag
van tevoren een link om aan het evenement deel
te nemen).

Sprekers
Francois Heroufosse, Oprichter van het
agentschap INVENTIO, gespecialiseerd
in creativiteit en innovatie.

Guy Van Looveren, FAVV - Chief
Information Security Officer (CISO) en
expert in artificiéle intelligentie.

Inschrijvingen

FAVV medewerkers:
> ViaFSA +info@BFSO.be

Via e-mail
naam, voornaam, functie en eventueel
lid vermelding naar info@bfso.be

85 € voor niet-leden

40 € voor leden van BFSO &

BFSO Legal en advocaat-stagiairs, BMO
Gratis voor vaste medewerkers FAVV
(€40 ten laste van FAVV) en voor
studenten (online)

Documentatie die tijdens de presentaties is
gebruikt, kan op aanvraag naar de deelnemers
worden gestuurd.

Erkenningen
Opleiding erkend door het FAVV.
Foto: Al

Date

Le vendredi 21 novembre 2025 de 12h a 14h30
12h: lunch sandwiches
12h30: présentations et débat

Lieu
AFSCA - Bld du Jardin Botanique 55, 1000

Bruxelles étage 0, interpretingroom

Ou via webinaire (les participants recevront un

lien pour rejoindre l'événement le jour

précédent).

Orateurs
Francois Heroufosse, Fondateur de
'agence INVENTIO, spécialisé en
créativité et en innovation.
Guy Van Looveren, AFSCA - Chief
Information Security Officer (CISO)
expérimenté et un expert en intelligence
artificielle.

Inscriptions
Agents AFSCA :

» ViaFSA +info@BFSO.be

Via e-mail
nom, prénom, fonction et mention
membre si applicable a info@bfso.be

85 € pour les non-membres

40 € pour les membres BFSO &

BFSO Legal et avocats stagiaires, CDM
Gratuit pour le personnel permanent
de UAFSCA (€40 en charge de L’AFSCA)
et pour les étudiants (en ligne)

La documentation utilisée lors des présentations
pourra étre envoyée aux participants sur
demande.

Reconnaissances
Formation reconnue par CAFSCA.
Photo: IA
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Résumé

L'intelligence artificielle est de plus en plus présente dans la vie de chacun et dans celle
des entreprises agroalimentaires. Méme si certaines structures ont pris de l'avance, de
nombreuses sociétés n'ont pas encore réellement intégré le potentiel actuel et futur de
U'lA dans leur stratégie et dans leurs opérations de contréle. Comment U'lA peut-elle
impacter la conduite des entreprises alimentaires, et notamment les processus
d'innovation ? Comment cette technologie peut-elle devenir un assistant fiable pour
renforcer le management de la qualité et les audits, pour mieux garantir la sécurité
alimentaire (gestion des allergénes via la limitation des contaminations croisées,
détection des corps étrangers via Uexploitation de 'imagerie automatisée) tout en
diminuant les pertes dues a la non-qualité ? Etant encore au début de cette
transformation - sans doute radicale - le débat se veut ouvert et prospectif.

Samenvatting

Kunstmatige intelligentie is steeds meer aanwezig in het dagelijks leven van individuen
en voedingsbedrijven. Hoewel sommige bedrijven voorop lopen, hebben veel bedrijven
het huidige en toekomstige potentieel van Al nog niet volledig geintegreerd in hun
strategie en bedrijfsvoering. Welke invloed kan Al hebben op de manier waarop
voedingsbedrijven worden geleid en in het bijzonder op hun innovatieprocessen? Hoe
kan deze technologie een betrouwbare assistent worden om het kwaliteitsbeheer en de
audits te versterken om de voedselveiligheid beter te garanderen (bijvoorbeeld
allergenenbeheer door kruisbesmetting beperken, detectie van vreemde lichamen door
gebruik te maken van geautomatiseerde beeldvorming) en tegelijkertijd verliezen door
niet-kwaliteit te beperken? Aangezien we nog aan het begin staan van deze -
ongetwijfeld radicale - transformatie, is het debat open en toekomstgericht.



